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SMART LABEL MIT SENSORISCHEN
MESSFUNKTIONEN

Uberall einsetzbar, wo Zeit,
Temperatur & Feuchte eine
Rolle spielen.
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OPEN MONITOR TECHNOLOGIE
IM UBERBLICK

Uberwachung der Produktqualitat hinsichtlich Zeit, Temperatur und
Feuchte lber die gesamte Wertschopfungskette.

Wir entwickeln intelligente Etiketten, sog. Smart Label mit sensorischen
Eigenschaften.

Diese kdnnen aufgespendet oder im Produktionsprozess der Verpackung
zukunftig direkt eingedruckt werden.

v Papierdiinn wie ein
Aufkleber

v Sensorisch beeinflusste
Infofreigabe

v Steuergrofien sind Zeit,
Temperatur & Feuchte

v Funktionsbasis: Salzlosung
(keine externe Batterie)

v Manuelle oder automati-
sche Aktivierungen

v Anwendung aufgespendet
oder integriert

v Visualisierungen uber
dynamische Sichtfenster

v Auslesbarkeiten tiber NFC /
RFID moglich

v/ QR-Code Nutzung verdeckt
& teilverdeckt

v Produktionsleistung 5 Mio.
Stiick / Tag / Maschine

v Zielpreise der Industrie
erreicht

v Proof of Concept fiir
werbliche Nutzung

EINSETZBARKEIT SMART LABEL

- Uberwachung des kompletten Produktlebenszyklus
- Produktverpackungen

- Transportverpackungen

- Kuhllager

- Verursacheridentifikation
- Printmedien

- Produkt- & Manipulationssicherheit




FOODSAVING & _
VERPACKUNGSMULLREDUZIERUNG
GEWAHRUNG VON SICHERHEIT & FRISCHE

Speziell fiir den Bereich Food haben wir die Marke und das Konzept U4FOOD
entwickelt, mit der wir die Konsumenten liberzeugen mochten aktivam
Thema Food Loss & Waste teilzunehmen.

OFFNUNGSZEITKONTROLLE

Visualisierung der Herstellerempfehlung zum
Verzehrzeitraum: Bsp. Konsumaufforderung.
» Testmarkte sofort moglich. "W DECKEL UMDREHEN: -

GEOFFNET

DYNAMISCHE RABATTIERUNG

Kiihlprodukte mit kurzen MHD Laufzeiten ; T
werden nach Tag X ohne Personaleinsatz GENTESMICH

automatisch reduziert. AR DICH

DYNAMISCHES MHD U FOOD.pE
- Autarke und automatisierte  e—
KU h l kette n U be rWaCh un g Mindestestens haltbar bis:
- . . 11.09.2024
- Aktivierung im Abfiill- / Abpackprozess
- Veranderung der MHD-Zeit je nach Lagertemperatur
- Effizientere Nutzung des zeitlichen Sicherheitspuffers

DIN - DEUTSCHES INSTITUT FUR NORMUNG DN
- Kooperation zur Erarbeitung von Smart Label Marktstandards.
- Lebensmittelexperten und Vertreter der Regierung befiirworten in
einem DIN Workshop ein dynamisches Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD).
- DIN SPEC Projekt fiir die Offnungszeitbegleitung bereits genehmigt.
- Standard flir das dynamische MHD angestrebt.



SMART LABEL
WEITERE ANWENDUNGEN

SICHERHEIT

- Falschungssicherheit durch
Offnung eines Hologramms 0.4.

- Manipulationssichere
Technologie

PHARMA
- Zeit- und Kuhlkettentiber-

wachung mit Verursacher-
identifizierung

- Eindeutige Verwendungsan-
zeige fur Produkte oder Proben

MESSGROSSEN: ZEIT-TEMPERATUR,
ZEIT-FEUCHTE & KOMBINATIONEN DAVON

LOGISTIK

- Sensorische Absicherung der
gesamten Wertschopfungs-

PROMOTION

- Zeitversetzte Freigabe uber
festgelegte Anzahl von Tagen

kette
- Uberwachung von:
Produkthaltbarkeit, Versand-

zeiten, Schwellenwerten &
Dosisindikation

peniinm
Monitor

- Geeignet flir Produktent-

wicklungen, QR-Codes,
Gewinnspiele, u.v.m.

- Fokus: Kundenleitfunktion

an POS & POI

Gewinncode wird nach Tagen sichtbar
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PROMOTION 1 2 3 4




TECHNOLOGIE-ERWEITERUNG
BRUCKEN ZUR DIGITALISIERUNG

VERURSACHERIDENTIFIKATION

- Multifunktionslabel fiir kontinuierliche

Temperatur- oder Feuchtemessung
uber langere Zeitraume
- Angabe von Temperatur- oder

Feuchteuberschreitungen und ‘ I I I II I I
Dokumentation des Verursacher-

THERMOGRAPH*

prinzips
*Entwicklungsprojekt

Alu, Leiterbahn

KOPPLUNG MIT RFID A\

- Schalten von RFID Chips: An -, RFID
aus oder umschalten, abhangig
von Zeit, Temperatur & Feuchte

- Optisch & digital auslesbar

Suniyouyne

Antenne

GE

KOOPERATION MIT
FREMDTECHNOLOGIE

- Messung exakter Temperaturwerte (0 °C, 50 °C, etc.)
- Bei Uberschreitung Start des Labels & optische
Visualisierung
- Schaltung RFID zu vorab definierten
Zeitpunkten
- Verursacheridentifikation

durch zeitliche Messung nach
Temperaturuberschreitung

35°C W
N P

TAP HERE




OPEN MONITOR
WOFUR WIR STEHEN

WAS WIR ENTWICKELN & PRODUZIEREN

- Eigene Entwicklungsabteilung im Bereich der Grundlagenforschung
- Anpassung an individuelle Bedurfnisse moglich
- Uberfiihrung in den Rolle-zu-Rolle Druckprozess

WAS WIR ANWENDEN

Unsere Smart Label Technologie ,,.Der elektronische Nanofilmprozessor*:
- Sensorische Offnung eines Aluminiumsichtfeldes

- Intelligente Etiketten

- Dynamische Funktion

- Selbststandige Ergebnisgenerierung

- Selbstversorgender Prozessor

- Patentiert in Technologie & Anwendung

WAS WIR LEISTEN

Wir visualisieren Produkt- und Qualitatssicherheit.
Unsere Technologie tiberwacht Umwelteinfllisse auf Produkte und zeigt
produktspezifische Auswirkungen dieser Einfliisse an.

WO ES ZUR ANWENDUNG KOMMT

Branchenubergreifend anwendbar:
Food, Pharma, Beverages, Logistics, Security, Promotion.

WAS VISUALISIERT WERDEN KANN

Graphiken, Texte, Farbskalen, QR-Codes, fortlaufende Digitaldrucke, Fotos, u.v.m..

PolyTaksys GmbH - Startexklusivitaten in
Im Paesch 11a Branchen und Landern
54340 Longuich, DE

Tel: +49 (0) 6502 93086 20
E-Mail: info@openmonitor.de - Kooperationen mit
www.openmonitor.de www.u4food.de Erganzungstechnologien

- Testmarktoptionen




